WINSTUB
RESTAURANT DE TRADITION

E&ontrées - Wﬁrflpﬁﬁﬁn - QPrarters

Soupe a I'oignon, crolton gratiné @ ..................................................................... 10.90 €
Uberbackene Zwiebelsuppe — Gratinated onion soup

Tarte a I‘oignon et lardons, Salade............ooouiiiiiiii e 13.10 €
Zwiebelkuchen mit Speck und Blattsalat — Onion pie with bacon and salad

Les 6 escargots @ PAISACIENNE................uuiuiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 12.00 €
6 Schnecken in Krauterbutter - 6 snails with garlic butter

Les 12 escargots a PAlISACIENNE.................oiiiiiiiiiiiic e 21.10 €
12 Schnecken in Krauterbutter - 12 snails with garlic butter

Petit Grand
Terrine de foie gras de canard maison et son chutney de saison ....... 16.00 €...... 24.00 €

Hausgemachter Enten Foie Gras mit Chutney der Saison
Homemade duck foie gras with its seasonal chutney

Accompagné d’un verre de Gewurztraminer “Vendanges Tardives” (suppl. 6,80 €)
Begleitet von einem Glas Gewurztraminer “Vendanges Tardives”
Paired with a glass of Gewurztraminer “Vendanges Tardives”

Assiette de SAUMON fUME Bt SES T0ASTS ...uiuuiieiee ettt ettt e et e e eeneeenaeens 21.90 €
Geraucherter Lach mit Toastbrot — Smoked salmon with toasts

CGalettes ds pommes de torre
Kartoffelpuffer - Rolato parcakes

Galette de pommes de terre et saumon fumeé ..., 18.70 €
Kartoffelpuffer und geraucherter Lachs — Potato pancakes and smoked salmon

Galette de pommes de terre et jambon de la Forét Noire..........ccccvieeeiieeeeiiciiinnnnnn. 17.60 €
Kartoffelpuffer mit Schwarzwélder Schinken - Potato pancakes with Black Forest ham

Galette de pommes de terre et bibeleskaes @ .................................................... 16.60 €
Kartoffelpuffer und Bibeleskaes — Potato pancakes and bibeleskaes

Boissons - ~fische - ~ish

Choucroute aux 3 poissons (filet de sandre, saumon et colin fumé)

et sacreme de VIN DIANC ... 25.80 €
Sauerkraut mit 3 Fischbeilagen und cremige WeiRweinsauce(Zander, Lachs, gerauchertem Seehecht)

3 Fish sauerkraut with its creamy white wine sauce (Pike perch, salmon and smoked hake)

Filet de sandre a la creme de Riesling, légumes du moment et spaetzle............... 23.90 €
Zanderfilet in cremige Riesling Sauce, Gemise der Saison, Spatzle
Pike perch fillet with a creamy Riesling sauce, vegetables of the moment and spaetzle
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Viandes - ~tleisch - et

Faux-filet de beeuf et son beurre maitre d’hétel, Iégumes du moment, pommes sautées ....24.10 €
Gerilltes Lendenstiick vom Rind, Krauterbutter, Gemuse der Saison
Beef sirloin, garlic butter, seasonal vegetables

Filet mignon de porc, sauce créme, légumes du moment et spaetzle............cccccieeeeeeeeeeennns 18.70 €
Schweinsfilet, Sahnesol3e, Gemise und Spatzle — Pork tenderloin, creamy sauce, vegetables and spaetzle

Fleischkiecheles a la creme, champignons et SPaetzZIe.........ccoouiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiee e 19.80 €
Fleischkiechle, Sahne Sauce Pilzen und Spatzle - Fleischkiechle with a creamy mushroom sauce and spaetzle

« Waedele » Jambonneau de porc gratiné au Munster et pommes de terre sautées .............. 19.20 €
« Waedele » Geschmortes Eisbein mit Munster Kase und gebratene Kartoffeln
« Waedele » Braised pork knuckle cooked with Munster cheese and pan-fried potatoes

Choucroute Alsacienne du LONKE&S (SIX garNituUres) .......ccoviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeee e 22.40 €
(Knack, saucisse de Nuremberg, saucisse fumée d’Alsace, lard salé, lard fumé, collet salé)
Elséssisches Sauerkraut (3 Sorten Wurst, gesalzener und geraucherter Schweinebauch, gesalzener
Schweinenacken) - Alsatian sauerkraut (3 kinds of sausages, salted and smoked brisket and salted pork neck)

CoQ au RIesling, SPACGLZIES ......coooiiiiiiiee 22.50 €
Huhn in Riesling Sauce und Spéatzle — Rooster with Riesling sauce and spaetzle

Le traditionnel baeckeoffe et SA SAIAUE VEITE.......cuu e e et e e e e e eaaes 23.50 €
Traditioneller Baeckeoffe mit Blattsalat — The traditional Baeckeoffe served with salad

Wﬂg‘m dishes - Yagetarisohes CGericht

Galette de pommes de terre et bibeleskaes @ ....................................................................... 16.60 €
Kartoffelpuffer und Bibeleskaes — Potato pancakes and bibeleskaes

Poélon de pommes de terre gratiné au Munster, salade verte @ ......................................... 16.90 €
Kartoffelpfanne mit Miinsterkase uberbacken, griiner Salat
Potatoes baked in the oven with Munster cheese, green salad

@ Plats végétariens

Vegetarische Gerichte / Vegetarian dishes
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HManus - Chienis - ChMenus

Menu Terroir a 34.50 €

Soupe a I’oignon, crodton gratiné
Uberbackene Zwiebelsuppe — Gratinated onion soup

Ou

Les 6 escargots a I’Alsacienne
6 Schnecken in Krauterbutter - 6 snails with garlic butter

Choucroute aux 3 poissons (sandre, saumon et colin fumé) et sa creme de vin blanc
Sauerkraut mit 3 Fischbeilage und Weilweinsahne (Zander, Lachs, gerauchertem Schellfisch)
3 Fish sauerkraut with its white wine cream (pike perch, salmon and smoked haddock)

Ou

Fleischkiecheles a la creme, champignons et spaetzle
Fleischkiechle, Sahnesof3e mit Pilzen und Spéatzle —
Fleischkiechle with a creamy mushroom sauce and spaetzle

Ou

Galette de pommes de terre et bibeleskaes
Kartoffelpuffer und Bibeleskaes — Potato pancakes and bibeleskaes

Créeme bridlée traditionnelle
Creme brilée - Creme bridlée

Ou

Dessert du jour
Dessert des Tages - Dessert of the day

Menu enfant a 10,30 €

Offre réservée aux enfants de moins de 10 ans

Saucisse de Strasbourg, spaetzle ou
pommes de terre sautées, sauce creme
Stral3burger Wurst mit Spaetzle oder Bratkartoffeln,
cremiger Sol3e - Sausage from Strasbourg, spaetzle or pan-
fried potatoes, cream sauce

Dessert surprise
Uberraschung Dessert — Suprise dessert

Sirop ou Diabolo
1 Wasser Sirup oder Diabolo — 1 water syrup or diabolo
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Y romages & Sdesselrts
K ise & Nadhtisohe - Cheese K essert

MUNSEEE AFfINE B CUMIIN L eee ittt ettt et ettt e e e et e e e e e e e e e e e e e e e e e eeeneennns 7.20 €
Munster Kase mit Kiimmel — Munster cheese, cumin

[T TSE oY= Ao [V o LU 7.20 €
Dessert des Tages - Dessert of the day

Creme Dralée traditioONNEIIE ... ooe ittt ettt et e e e e e e s e s e eenneens 7.50 €
Creme br(lée - Creme brilée

MOUSSE QU CROCOIAL ... ieeiieeeie et ettt ettt e et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eanaeenns 7.80 €
Schokoladenmousse — Chocolate mousse

Apfelstrudel et sa boule de glace vanille. ..., 8.70 €
Apfelstrudel und Vanilleeis — Apple strudel and vanilla ice cream

Glaces et sorbets ......c...c....... 1boule:2.70€ ............. 2 boules : 5.20€ ..... 3 boules : 7.50€
Eis und Sorbet - Ice creams and sherbets

Sorbet arrosé a I’eau de vie d’Alsace (2 boules) ..., 8.50 €
Sorbet, Ubergossen mit Elsasser Schnaps - Sherbet with Alsatian marc brandy

Parfums de glaces et sorbets : vanille, café, chocolat, framboise, citron, passion, fraise
Eis: Vanille, Kaffee, Himbeere, Zitrone, Passionsfrucht, Schokolade, Erdbeeren
Ice: vanilla, coffee, raspberry, lime, passion fruit, chocolate, strawberries

Leas Boissons Chaudes
ke CGetrinke - OICut drinks

Café EXpresso ou décaféiné ............coevvviiiiiiiiiiiiiieeeee e 2.30 €
DOUDIE EXPIESS0 vttt 4.30 €
Caf@ ATONGE. ... 3.10 €
CROCOIAL ... 3.90 €
(0= o] o 11 [o] o1 1 o o I TP 4.20 €
N[ Y = 1 = P 2.60 €
TRE, INTUSTON eeieeeiee et e e e e e et e e eeeeeeaeeeens 3.50 €
SUPPIEMENT TAIT ...t 0.30 €
T o0 ) == PP 8.50 €
Caf€ AlSACIEN ... 8.50 €

Prix nets. La maison n’accepte plus les cheques.
Toute notre équipe se tient a votre disposition pour vous renseigner sur la composition des plats en rapport avec la liste des allergenes notoires.
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HNas OBaissons

Les Biéres Pression 25l 33cl 50cl
Fischer Tradition .......ooevviiiiiiiiiiiiciccciccieeieees 350€......c......... 460€................. 7.00 €
Bi€re de SaiSON ....cuuvvivviiiiiiiie e 410€................. 540€................. 8.20 €
PICON BIBIE «ioenieeiieiee e e e e 390€................. 5.10€................. 7.80 €
2= T Yo o < 350€................. 460€................. 7.00 €
1Y/ (0] = (o o P 350€............... 460€................. 7.00 €

Les Bieres Bouteille
BlanNChE BEA@IWERISS ...ueeiiiei ittt ettt ettt et e et e e e e e e e e e e e ae e e e e e neenns 33cl 5.00 €
Heineken « 00 » SANS @lCOO! ..ouniieiiee e e 33cl 4.60 €

Les Apéritifs classiques

Verre de Gewurztraminer Vendanges TardiVesS ..............eeeevurmreeiiriimienmeminmninn. 12cl 9.80 €
RN =0 L= U= = P 12cl 5.40 €
Cassis au Vin blanc d’AlSace .............cccccoiiiiiiiiiiiii 12cl 5.60 €
Cassis au Crémant d’AlSACE ...............oooeiiiiiiiiiiiiii e 12cl  7.30 €
Coupe de Crémant d’AlSAcCe ...............coooeeeiiiii i 12cl  7.00 €
L’ap@éritif « AISACIEN »....uuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiittt e e eaaaeasasasaaassasaasassaaasnnnnes 12cl  7.80 €
Scotch Whisky William LaWSON’S ..o 4cl  7.60 €
(1T Lo e Lo o =P 4cl  7.60 €
RV oo |- T = =) (0] i PP 4cl  7.60 €
Porto Rouge Sandeman, Suze, PastiS 51 .....ccooviiiiiiiiiiiiiiieeeiiiie e 4cl  6.10 €
Campari, Martini (D1anc OU FOUGE).....cooveeeeeeeeeeee e 4cl  6.00 €

Les Eaux et Sodas

Eaux : Carola plate, [Egere, fOrte ... 50cl 3.50 €
1 0T 0] =T PP 25cl 3.20 €
LIPTON IC@ TBA ..vtvieiiiitiiiiiteeettee ettt 20cl 3.50 €
Jus de Fruits : pomme, orange, ananas, tomMate...........cceeeeeeeeeeeeeiiiniieeeeeeneennnns 25cl 3.50 €
PEPSI, PEPSI IMBX ...ttt 33cl 3.70 €
Orangina, Schweppes (TONIC OU AGQIUM) ooooeieeieeeeeeeeeee e 25cl  3.70 €
Les Vins en Pichet verre 12cl  verre 20cl 25cl 50cl
SYIVANET e 3.10€....... 520€........ 6.20€...... 12.40 €
L= ] L Yo TP 3.60€....... 6.00€........ 7.20€...... 14.40 €
PiNOt GriS ..ccouiiiiieieeee e 5.10€....... 8.60€...... 10.20 €...... 20.40 €
GEWUIZEFAMINET covueiieiiieeeeeiieeee et eeeeeieeeeeeanaeeeees 6.50€..... 10.80€...... 13.00€...... 26.00 €
T Yo ) 1N (o ] O 410€....... 6.80€........ 8.20€...... 16.40 €
COtes dUu RNONE.....coeveiiiiiiieeeeeeeee e 3.70€....... 6.10€........ 7.40€...... 14.80 €
2T 0] 0 [=T= 10 ) 420€....... 7.00¢€........ 8.40€...... 16.80 €
ROSE oo 350€....... 5.80€........ 750€...... 15.00 €

Nous avons également une sélection de vins du moment, voir avec serveur.
We also have a selection of wines suggestions, see with your waiter.

Les Digestifs 4cl
L0 o | 0 = T PP 9.00 €
(@82 1LY 7= Vo [0 1 7.50 €
(L= o 1Y/ = 0= 7.50 €
EQU d@ VIE A’AISACE....... e ettt e e et e et e et e e e e et s e e se e e aannns 9.00 €

Marc de Gewurztraminer, Framboise, Mirabelle, Poire Williams, Quetsche,
Gentiane, Baie de houx

Prix nets. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
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KNotre Gurte des Vs

Vins blancs e Vins rouges Vins rosés

KNas Vs A A lbve

37.5cl 75cl

VPins SBlamas Alsaions

Sylvaner#©® Vieilles Vignes « Sono Contento », Domaine Albert Seltz 51,20 €
a Mittelbergheim(67)

Pinot Auxerrois”°?, Domaine Albert Seltz a Mittelbergheim (67) 38,60 €

Riesling”°? « Médaille d’Or », Domaine Lorentz a Bergheim (68) 17,20€  31,60¢€

Riesling”%" Grand Cru «Altenberg», Domaine Lorentz a Bergheim (68) 7 55,20 €
Riesling”®? Grand Cru « Kaefferkopf », Domaine Schoech a Ammerschwihr (68) 54,00 €
Pinot GrisA°" , Domaine Albert Seltz a Mittelbergheim (67) 40,60 €
Pinot GrisA°"?,Domaine Lorentz a Bergheim (68) 17,50 € 31,60 €
Muscat”®? , Domaine Cattin a Voegtlinshoffen (68) 28,80 €
Klevener de Heiligenstein”°?, Domaine Merckert a Heiligenstein (67) P 40,40 €
Gewurztraminer”°P, Domaine Lorentz a Bergheim (68) 18,80 € 34,30 €

71,40 €

GewurztraminerA°P Vendanges Tardives, Domaine Lorentz a Bergheim (68)

Vins Rouges Abaciens

Pinot Noir°? " Rouge d’Ottrott ", Domaine Klipfel a Barr (67) 25220€ 43,10€
Pinot NoirA°?, Domaine Lorentz a Bergheim (68) 17,90 € 32,50 €
Pinot NoirA°", Domaine Albert Seltz a Mittelbergheim (67) 40,60 €

Grémant Albacien

Crémant d’Alsace”°", Domaine Cattin a Voegtlinshoffen 41,00 €



Vins CBlancs & Autres Régiions

SBaurgogne

Chablis”°P, Domaine du Colombier

Loire

Sancerre®°® "Les Ormeaux”, Joseph Mellot

Pins Rasés d Autres Régiions

Cotes de Provence”®P, Domaine Valadas

Vins Rouges d Autres Régions

SBaurgogne

Hautes-Cotes de NuitsA°P, Nuiton Beaunoy
PommardA©®, Domaine Bertrand Bachelet
Mercurey”°?, Domaine Venot

SBeaiolais

Morgon”©®, Vignoble Bulliat

Vallée du (Rhone

Cétes du Rhéne "Les Griottes", Maison Denuziére
Crozes-Hermitage”®” Maison les Alexandrins
Vacqueyras”®®, Marquis de Fonséguille
Chateauneuf du Pape”®P, Famille Perrin

SBardoaus

Bordeaux”°P, Les Mercadiéres
MédocA®P, Chateau Haut Peyrillat

Lalande de PomerolA°P, Chateau des Treilles L'Embarré

Lussac St Emilion A°®, Chéateau Lussac

Nous sommes a votre disposition pour toute demande concernant les millésimes de nos vins.
Prix nets. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
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51,60€

51,30€

29,90€

43,10€
83,00€
52,30€

39,60€

25,20€
48,60€
38,70€
64,80€

25,20€
32,30€
44,10€
40,50€



